
Domaine de la REMEJEANNE 
 
On aura du mal à ne pas aimer la vie en compagnie de 
Rémy Klein. Ses lointaines origines familliales se 
trouvent sans doute en Alsace, mais l'Afrique du 
nord, où ont vécu les Klein a - semble t'il - marqué plus 
encore la personnalité de ce viticulteur chaleureux, et 
celle de sa femme Ouahi. 
Pas le moindre laisser-aller dans son travail; et si le 
Domaine de la Réméjeanne produit de si beaux 
côtes-du-rhone, c'est que Rémy recherche constamment 
la difficulté, essaye de nouvelles techniques et de 
nouvelles approches.  

"J'aime avancer par petites étapes", dit-il, en se décrivant comme une 
personne en constante évolution. Il collabore en ce sens avec d'autres grands 
vignerons et amis comme André 
Romero, Marcel Richaud et 
Alary. 
Extractions prolongées, micro-
oxygénation, bâtonnage, travail 
sur lies, fermentation malolacti-
que en barrique: il pratique toutes 
ces techniques, mais toujours de 
façon réfléchie.  
 
Ce domaine de 38 hectares, que 
gèrent avec beaucoup d'enthousiasme Rémy et Ouahi Klein, apporte deux 
preuves.  
La première est que pour obtenir un vin rouge sans artifice il n'est pas 
d'endroit au monde qui puisse égaler la vallée du Rhone sous ses meilleures 
expositions.  
La seconde est que le terroir n'a pas fini de révéler ses meilleurs secrets, car 
nul n'avait jamais fait bien attention aux vins du village de Sabran, situé 
un peu à l'écart, juqu'au jour où Rémy Klein est arrivé.  
Et voilà un nouveau terroir où la syrah atteint une sensualité et une souplesse 
remarquable.  
La cuvée classique, Les Arbousiers se conjugue dans les trois couleurs: un 
blanc au parfum citronné, un rosé vineux et un rouge à la douce saveur fruitée, 
soutenus par un peu de carignan et counoise de ceps vénérables. 
Les Genévriers se compose de grenache, complété par la syrah et le 
mourvèdre : il propose un délicieux compromis entre grâce et puissance. Le 
meilleur vin, Les Eglantiers issu de syrah allie les notes de fruits à des nuances 
de chocolat. 


